
Küchenrezepte 
zum Nachmachen und ausprobieren 

kleine Orangenküchlein 

Zutaten: 

250g Zucker 

1x Vanillezucker 

5Eier 

250g Mehl 

2Tl Backpulver 

1 Orange abgerieben und Saft 

250g weiche Butter/Margarine 

Puderzucker (etwa ½ Päckchen) 

„6er Burgerbrötchenbackform“ 

Zubereitung: 

1. Eier und Zucker mit dem Handrührgerät aufschlagen

2. Gesiebtes Mehl und Backpulver dazugeben

3. Orangenabrieb und die Hälfte des Saftes mit verrühren

4. Butter oder Margarine nach und nach in den Teig arbeiten

5. Den Teig in die gefettete „Burgerform“ füllen, 6x ca.160g,

(alternativ auf einem Blech mit Backpapier, gleichmäßig verstreichen)

6. Bei 170 Grad im Backofen etwa 20-25min backen

7. Den noch heißen Kuchen mit einer Gabel einstechen und sofort mit dem Orangen-

Zuckerguss überziehen

Guten Appetit und viel Spaß 
Claus Stein 


